Soproni Szakképzési Centrum
9400 Sopron, Viragoskert utca 7.

Tel.: 436 99 311 916, E-mail: felnottkepzes@soproniszc.hu

Feln6ttképzd nyilvantartasba vételi szama: B/2020/000672

FelnGttképzési engedélyszam: E/2020/000083

KEP,
ANKREPZE

@

05yt U

73

Képzési program: Elelmezésvezetd

KEPZESI PROGRAM

SZAKMAI KEPZES
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(PROGRAMKOVETELMENY AZONOSITO SZAMA: 10135003)

HATALYOS PK-4.v.: 2023. 10. 09.

Készult:

- 2013. évi LXXVIL. torvény a felnéttképzésrél
- 11/2020. (1I. 7.) Korm. rendelete a felnGttképzésrdl sz6l6 térvény végrehajtasarol
- 10135003 szamu Elelmezésvezetd megnevezés(i szakképesités megszerzésére iranyuld

szakmai képzéseket megalapozé programkovetelmény.
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1. Alapadatok

A programkévetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzés:

1.1. | Megnevezése Elelmezésvezetd
1.2. | Programkovetelmény azonositdé szama 10135003
1.3. | Agazat megnevezése Turizmus-vendéglatas agazat
Besorolasa a képzési teruiletek egységes 1 s A .
A At S 1013 Szallashely-szolgaltatas, étkeztetés,
1.4. | osztdlyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod Shely g

vendéglatas

alapjan

A programkévetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités:

1.5. | Megnevezése Elelmezésvezetd
s Az Eurépai Képesitési Keretrendszer (EKKR) 5
szerinti szint
17, A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) 5
szerint szint:
i A Digitdlis Kompetencia Keretrendszer 5
szerinti szint
A programkdvetelmény alapjan
szervezhet6 szakmai képzéssel
1.9. | megszerezhet6 szakképesitéshez sziikséges | -
képzési tartalom szabadalmi vagy szerz6i
jogi oltalom alatti allasa
1.10. A programkoévetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhetd szakképesités
és az azzal betdlthet6 munkakor vagy végezhetd tevékenység kapcsolata, dsszefiiggése
A szakmai képzéshez kapcsolédéan megszerezhet6 szakképesités jogszabalyban
meghatdrozott képesitési kdvetelmény munkakdr betoltéséhez vagy tevékenység
folytatasahoz.
A képesitési kovetelményt elGird jogszabaly:
37/2014. (IV. 30.) EMMI rendelet a kozétkeztetésre vonatkozd téplalkozas-egészségugyi
elGirasokrol
A programkdvetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéshez kapcsolédoan
1.11. | megszerezhetd szakképesitéssel ellathato legjellemz&bb munkateriilet, tevékenység vagy

munkakor leirdsa

Megszervezi és ellen6rzi az élelmezési (izem munkajat, torekedve a kdltséghatékony
mikodésre.

Elkésziti az altaldnos és a specidlis taplalkozashoz sziikséges ételek kalkuldcioit, nyersanyag-
kiszabati ivet vezet, és veszteségszamitasokat végez.

Dietetikus munkatarsak bevondsaval komplett napi, heti, havi étlapot és/vagy étrendet
tervez, allit 0ssze, sziikség szerint személyre szabottan.

Tapanyagsziikséglet kalkulaciot készit a kilonboz6 korcsoportokba tartozok, tapldlkozasra
érzékeny betegséghen vagy allergidban szenveddk részére az ételallergia és
taplalékintolerancia szigord szabalyainak betartdsa mellett. A téplalkozésnak, mint kiegészitd
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gyégymodnak ismerése és alkalmazasa mellett gazdasagosan vezeti, iranyitja a kozétkeztetést
ellaté izemet.

Adminisztracids feladatokat lat el, és informacids rendszert mikodtet.

Munkatervet, takaritasi rendet készit.

HACCP rendszert lizemeltet és ellendriz.

Beszerzést iranyit és ellendriz.

Készletgazddlkodast végez, egyiittm(ikodik a szakhatdsagokkal és segiti azok ellenérzé
munkajat.

Ellen&rzési tervet készit az érvényben Iévé jogszabalyok, elGirdsok betartatasahoz. Megtervezi
a napi étkeztetést a rendelkezésre allo targyi-, személyi- és anyagi feltételek

szerint.

Tisztdban van a kiilonb6z6 diétak ételkészitési technikaival és alkalmazza azokat.
Gondoskodik a dolgozok szakmai tovdbbképzésérél. Osztonzi a dolgozékat a szakmai
fejlédésre.

Népszer(siti az egészséges tdplalkozast. Folyamatosan fejleszti a szakmai tudasat.

A képzés célja

A képzés célja, hogy a képzésben résztvevs sajatitsa el az Elelmezésvezetd szakképesités

1.12. : L o .
megszerzéséhez sziikséges elméleti és gyakorlati ismereteket, készségeket és
kompetencidkat.

1.13. | A képzés célcsoportja
Vezet8i dontés alapjan beiskoldzott munkavallaldk, és / vagy a sajat elhatarozasukbol fejlédni,
tovabb Iépni akaré személyek, tovdbba az allami munkaerGpiaci tdmogatési programokban
résztvev@k, vagy valamilyen unids tamogatasi formaban részesiil6 személyek.

A képzési program elérhetd minden olyan egyén szamadra is, aki a belépési feltételeknek
megfelel és a képzési programmal elérhet6 Uj szakmai képesités megszerzését tiizte ki célként
maga elé.

1.14. | Aképzés soran megszerezhetd kompetenciak

e Kozétkeztetési izemet miikodtet,

o Megszervezi és meghatarozza a kozétkeztetésben dolgozok munkajat,
munkafolyamatait. HACCP rendszert mikodtet és ellenériz.

e A munkateriletéhez a kozétkeztetési izem miikodtetéséhez kapcsolodd
nyilvantartasokat vezet, adminisztraciokat végez,

e Feladatai végzése soran biztonsagos munkakériilményeket alakit ki.

e Kiszamolja az ételek energia-, zsir-, telitettzsirsav-, fehérje-, szénhidrat-,
cukortartalmat, sétartalmat, valamint az élelmiszerek jel6lésérél sz6l6 jogszabélyban
meghatarozott allergén 6sszetevéket hagyomanyosan és tapanyagszamitasi szoftver
segitségével.

e DOnt a fogyasztéi igényeknek megfelel6en dietetikus altal 6sszeallitott diétas étrend
elkészitéséhez, szlikséges alapanyagokroél, gondoskodik az ételek elGirds szerinti
elkészitésérdl. Kiilonboz6 gazdasagi szamitasokat végez.

e Irodai és szakmai szoftvereket hasznal.

e Koordinalja az aruforgalmat és a termelést.

e Betartatja raktdrozasndl a FIFO elvet.
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o Meghatarozza az élelmezési lizem m(ikodésének targyi, személyi és
nyersanyagsziikségletét.

e Betanitja kollégdit a sziikséges gépek és berendezések szakszer(i és biztonsagos
haszndlatdra.

o Az élelmezéssel kapcsolatos dokumentacidkat vezet hagyomanyos és elektronikus
madon. Kalkulaciot és anyagnyilvantarto lapot tervez és készit.

e Termelési, raktarkezelési és leltdrozasi miveleteket koordinal és elkésziti a
kapcsol6dd dokumentaciot.

e Sajat és munkatérsai szamdra szakmai tovabbképzési tervet készit,

e Biztositja az egység miikodéséhez sziikséges létszdmot, elvégzi a létszam- és
bérgazdélkodassal kapcsolatos szamitasokat.

e Gondoskodik a munkaerg-utdnpdtlasrol.

e Kapcsolatot tart a kiils§ és bels6 gazdasagi kornyezetével, kommunikdcidja soran
betartja a protokoll szabalyrendszerét

1.15. | A programkdvetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhet szakképesités
tarsadalmi-gazdasdgi hasznosithatésaganak bemutatdsa (munkaerg-piaci relevanciaja)

Kozétkeztetési feladatokat elldtd intézmény, egység felelGsségteljes vezetdjeként,
kiemelkedd,

specialis szaktuddssal rendelkezik, magas szinten ismeri a taplalkozastudomanyt. Az
élelmezési részlegek munkajat koordinalja, ellendrzi. Dietetikusokkal, diétas cukraszokkal és
diétas szakacsokkal dolgozik, team szisztéma szerint. A kdzétkeztetésben egyre nagyobb
szerephez jutd diétdknak, taplalkozasi érzékenységben szenveddknek biztositani tud olyan
lehetSséget, amellyel a tapldlkozasukban felmerilé specidlis igények szerint képesek
megoldést kinalni. A kozétkeztetésre folyamatosan megnodvekedett igény, munkaerdpiaci
hianyt idézett el6 ebben a munkakdrben, igy nagy sziikség van a jo élelmezésvezetSkre.

2. A képzésbe val6 bekapcsolodas és részvétel feltételei

2.1. | Iskolai el6képzettség Erettségi végzettség

e 510132306 Szakdcs szaktechnikus

e 510132302 Cukrasz szaktechnikus

e 510132308 Vendégtéri szaktechnikus

e 4255129169 0 28 Vendéglatd technikus
e 52 7822 02 Vendéglato technikus

e 54 811 01 Vendéglatas-szervez6

e 52 811 01 Vendéglds

2.2. | Szakmai el6képzettség e 54 811 01 Vendéglatasszervez6-vendéglds
e 54 811 01 Vendéglatasszervezd

e 34 811 03 Pincér

© 34 811 04 Szakacs

© 34 811 01 Cukrasz

© 337822 01 Pincér

© 33 7826 02 Szakdacs

© 33 7826 01 Cukrasz

e 54 3434 04 Vendéglaté menedzser
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e 52 7822 02 Vendéglatd technikus

e 557822 01 Vendéglatd szakmenedzser

© 3381102 1000 00 00 Pincér

© 33 81103 1000 00 00 Szakacs

© 3381101 1000 00 00 Cukrasz

© 422512308 20 08 Pincér

e 422512408 20 09 Szakacs

© 4225122 08 20 01 Cukrasz

e 429512909 80 12 Vendéglaté menedzser
e 42 53129 16 90 28 Vendéglato technikus

e 52 811 02 0000 00 01 Vendéglés

e 52 81102 0001 52 01 Vendéglatasszervez6
© 2101 Cukrasz

© 2103 Szakacs

e 2102 Felszolgdld

e vendéglatas szalloda szakos kozgazdasz

e kdzgazdasz turizmus-vendéglatds alapképzési szakon
e okleveles vendéglatoipari lizemgazdasz

Szakmai gyakorlat teriilete és

34 811 03 Pincér, 34 811 04 Szakacs, 34 811 01 Cukrasz, 33
7822 01 Pincér, 33 7826 02 Szakacs, 33 7826 01 Cukrasz, 54
3434 04 Vendéglatdé menedzser, 52 7822 02 Vendéglatd
technikus, 55 7822 01 Vendéglaté szakmenedzser, 33 811
02 1000 00 00 Pincér, 33 811 03 1000 00 00 Szakacs, 33 811
01100000 00 Cukrasz, 42 25123 08 20 08 Pincér, 42 2 5124
08 20 09 Szakacs, 42 2 5122 08 20 01 Cukrasz, 42 9 5129 09
80 12 Vendéglatd menedzser, 42 5 3129 16 90 28
Vendéglato technikus, 52 811 02 0000 00 01 Vendéglés, 52
811 02 0001 52 01 Vendéglatasszervezs, 2101 Cukrasz,

3 id6tartama 2103 Szakacs, 2102 Felszolgald; vendéglatas szalloda szakos
kdzgazddsz, kdzgazdasz turizmus-vendéglatds alapképzési
szakon, okleveles vendéglatdipari lizemgazdasz
el6képzettség esetén pincér, szakacs, cukrédsz
munkakdrben eltoltott 6sszefiiggé 2 év szakmai gyakorlat.
A gyakorlati id6be nem szamit bele: a GYED, GYES id&szaka,
a harminc napnal hosszabb ideig tartd fizetés nélkiili
szabadsdg id&tartama, tovdbba minden olyan iddszak,
amikor munkabér kifizetésére nem 4llt fenn jogosultsag.

2.4. | Egészségligyi alkalmassag sziikséges
2.5. | El6zetesen elvart ismeretek -
2.6. | Egyéb feltételek -

3. A képzéshen valo részvétel feltételei
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31. | Részvétel kovetésének modja | Részvétel kévetésére alkalmas nyilvantartas:

A személyes jelenlétet igényl6 kontaktordkon vezetett, a
képzésben részt vevs személy altal aldirt jelenléti ivek, a személyes
jelenlétet nem igényl6 kontaktoras és nem kontaktoras
foglalkozdsok esetében a jelenlétet, a képzési tevékenység
teljesitését igazold dokumentumok.

(2013. évi LXXVII. torvény a feln6ttképzésrdl 16. §). a)

A jelenléti oktatds soran:

e A tanteremi kontaktérak esetén a képzésben részt vevék altal
alairt jelenléti ivek

e Avalds idejii online 6rak esetén az oktatd altal vezetett jelenléti
nyilvantartas.

e A kontakt 6rdkhoz kapcsoléddan a hidnyzasok Osszesitése
naprakészen.

Az ©6ndlld felkésziilés soran a részvétel, vagyis az o©nalld
felkésziiléssel toltott képzési rak szamanak az igazolasa:

Képz6 intézmény meghatarozott 6raszamd, otthoni felkésziilésre
kijelolt képzési rész utdn kontakt 6ran (tantermi kontaktérdn vagy
valds idejli online 6ran) lefolytatott szamonkéréssel, vagy leadott
otthoni munka értékelésével ellenérzi az onalld felkésziilés
eredményességét.

Amennyiben a résztvevg egy adott, meghatdrozott éraszamu
képzési rész esetén a szamonkérést vagy leadott otthoni munkat
Megfelelt" mindsitéssel értékelte, tgy kell tekinteni, hogy az adott
képzési részre forditandd Odraszamot a résztvevd oOnadllo
felkésziiléssel toltotte.

(Megfelelt legalabb 60 %-o0s teljesitmény. Nem felelt meg: 60%
alatti teljesitmény).

3.2. Megengedett hidnyzas Kontakt 6rak maximum 20%- a, (max. 20 6ra)
33. | Egyéb feltételek Minden résztvevdvel az Fktv. és végrehajtasi rendelete altal

meghatarozott tartalmu felnGttképzési szerz6dést kell kdtni.

Amennyiben a képzésre jelentkezd kéri az el6zetes tudas
mérést, a felnSttképzési szerz6désben feltiintetésre kerdl
ennek eredménye;

El6zetes tuddsmérés: annak felmérése, hogy a kepzésre
jelentkezé dokumentumokkal nem igazolt tanulmanyai vagy
megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés
sordn elsajatitandd tananyagegység kovetelményeinek
teljesitésére, amelynek eredményeként a kovetelmények
megfelels szint( teljesitése esetén a tananyagegység
elsajatitasara irdnyulo képzési rész aldl a képzésre jelentkez6t
fel kell menteni,

El6zetesen megszerzett tudds beszamitdsa: a képzésre
jelentkez6 - dokumentummal igazolt - tanulmanyainak
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beszamitdsa, amelynek eredményeként a tananyagegység
elsajatitasara irdnyuld képzésirész alol a képzésre jelentkez6t
fel lehet menteni.

A résztvevd altal bemutatott dokumentum(ok) tekintetében a
képz6 intézmény egyedi elbirdlas, szakmai indokok, esetleges
egyéb hivatalos irdnymutatdsok alapjan dont arrdl, hogy
valéban beszamithaté-e a dokumentummal igazolt
el6zetesen megszerzett tudas.

. Tervezett képzési id6

4.1. | Aképzés 6raszama:

100 6ra

5. A zart rendszer(i elektronikus tavoktatas kivételével a maximalis csoportlétszam

5.1 Maximadlis csoportlétszam (&) 36 f6
6. Tananyagegységek
A képzés tananyagegységeinek megnevezése Oraszéma Beszamithatd
ora
A kozétkeztetéshez kapcsolddé jogszabdlyi
6.1 | el8irasok. Kozétkeztetési mingségbhiztositas. 20
Munkavédelmi szabalyok.
6.2 Az élelmiszerek és ételek szervezetre gyakorolt 30 15
i hatdsa, étlaptervezés szabalyai, diétas étrendek
Az élelmezési lizem gazdasagos m(ikddtetése
6.3 | . ; 30 15
Elelmezés menedzsment.
Az lizleti életre vonatkozd nyilvantartasok,
6.4 | dokumentumok. 20
A kommunikdcié protokoll szabalyrendszere
Osszesen 100 30

Y) Relevéns, ha kéri a résztvevd az elézetes tudas mérésének lehet6ségét, és azt eredményesen
teljesiti. Egyébkeént teljes éraszamban torténé képzés.

z) elézetesen megszerzett tudas beszamitasa

X) Kontaktdratol eltéré6 munkaforma alkalmazasa esetén, ha az a képzés 6raszamaba beszamithato

egyéb esetben nem relevans
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6.1. Tananyagegység
6.1.1. | Megnevezése A kozétkeztetéshez kapcsolddo jogszabalyi elGirasok.
Kozétkeztetési minGségbiztositds. Munkavédelmi
szabalyok.
6.1.2. | Célja A résztvev6k ismerjék meg a kdzétkeztetési lzem
mikodtetésének jogszabalyi elGirasait,
kozétkeztetési mindségbiztositast. Sajatitsak el a
munkavédelmi, biztonsagi, tizvédelmi, és

egészségvédelmi szabalyokat.

6.1.3. | Tartalma Kézétkeztetési lizem mikddtetése
e Az élelmezési egységre és miikddésre
vonatkozo elGirasok és munkaugyi
szabalyok.
o A kozétkeztetéshez kapcsolddd jogszabalyi
elGirasok
Kozétkeztetési minGségbiztositas
e Az élelmiszerlanc biztonsag elve
e Az élelmiszer-biztonsagi elSirdsai
e A kdzétkeztetés élelmiszerbiztonsagi
elGirasai
e Aszemélyi
higiéniara
vonatkozé
szabalyok
e Az étlaptervezd és
tapanyagszamitd
programok
e Az élelmezési programok
o Akozétkeztetést
szabalyozo alapvet6
jogi elGirasok A bels§
szabdlyzatok
e A kozétkeztetés minGségiigyi rendszere,
minGségbiztositasi szempontjai, a
kozétkeztetésben haszndlt indikdtorok
e Adolgozdk foglalkoztatasara vonatkozd
jogszabalyok
e Elelmiszerlanc biztonsag
e FElelmiszerlanc biztonsdg alapjai
e Elelmiszer-, élelmezés- és személyi higiénia
o Kozétkeztetésijogi ismeretek
HACCP rendszer miikddtetése és ellendrzése.
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o Akozétkeztetéshez kapcsolddd jogszabalyi
el6irdsoknak megfelels, az tizleti életre
vonatkozd nyilvantartasok fajtai és a
vezetésiikkel kapcsolatos elGirdsok.

e Hatékony szervezési és vezetési modszerek

o Akozétkeztetésben dolgozé munkajanak,
munkafolyamatainak megszervezése,
meghatdroz

e Munkavégzése kdzben egytittm(ikdodés a
munkatdrsakkal, a dietetikusokkal, a diétas
szakdcsokkal és a diétas cukraszokkal.

e Az egység miikodéséhez sziikséges létszam,

e Létszam és bérgazdalkodéssal kapcsolatos
szamitasok.

e A munkaer6 utanpdtlas

e Az allaskeresés és a munkaerd pdtlas eszkdz-
, €s szabalyrendszere, a vonatkozo torvényi
elGirasok

e A foglalkoztatds torvényi szabalyainak
ismeretei,

e A bérekre vonatkozé térvényi szabélyozds.

e A munkaerd kivalasztas, helyettesités

Munkavédelmi, biztonsagi, tlizvédelmi, és
egészségvédelmi szabalyok.
e Biztonsagos munkakoriilmények, a
biztonsagos munkavégzés feltételei.
e Avédbeszkdzok haszndlatanak jelentGsége.
e A munka-, baleset- és tlizbiztonsagi el6irdsok
betartdsanak ellenGrzése
o Aszervezeti egységre és mikodésre
vonatkozé elGirasok,
e A munka- és tlizvédelmi, higiénés szabalyok.
e Aszikséges gépek és berendezések
szakszer( és biztonsdgos hasznalata.
e ElsGsegélynyujtas
e Baleset- és munkavédelem

6.1.4. | Atananyagegységhez rendelt 20 6ra

Oraszam
6.1.5. | Atananyagegység A  tananyagegység/modul/témakér tartalmdanak,
megvaldsitasa soran jellegének, a megvaldsitdas soran alkalmazott

alkalmazott képzési médszerek | munkaformdnak, valamint a csoport dsszetételének
és igényeinek megfelel6en a mddszerek a kdvetkezk

8. oldal



1"V;KEPZES
%

Soproni Szakképzési Centrum

04,,

9400 Sopron, Virdgoskert utca 7. 5%‘ ‘)
Tel.: +36 99 311 916, E-mail: felnottkepzes@soproniszc.hu (!\J
Feln6ttképzd nyilvéntartasba vételi szama: B/2020/000672 Teosrer 5
Feln&ttképzési engedélyszam: E/2020/000083 Képzési program: Elelmezésvezetd

lehetnek; eladds, magyarazat, szemléltetés,
megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egyiittes és
onallé tananyag feldolgozas, csoportos
feladatmegoldas, gyakorlati feladatok megoldasa,
projektmddszer, feladatlap kitoltése, irasbeli felelet,
hazi feladat, kiadott feladatok pontositdsa,
tavoktatasi tananyag és tananyagba épitett
iranymutatas

A képzésben részt vevg személyes jelenlétét vagy
interaktiv és tavolléti kapcsolattal megvaldsuld
jelenlétét igényl6 csoportos képzés, Igény esetén

6.1.6. | Atananyagegység
megvaldsitasa soran
alkalmazott munkaformak

konzultdcio: frontalis oktatas, egyéni
feladatmegoldds, csoportos munka, kooperativ
csoportmunka.

6.1.7. | Akontaktératol eltéré 0 6ra

munkaforma alkalmazasa
esetén, ha az a képzés
draszamaba beszamithats, a
beszamithat6 6raszam

6.1.8. | Atananyagegység elvégzésérél | Atananyagegység elvégzésérsl nem kerll kiadasra kiilon

sz616 igazolas kiadasanak igazolds. A 7.2. pontban meghatdrozott feltételek
feltételei teliesitése esetén a képzés végén keriil kiadasra a
tanusitvany.

Y) Relevans, ha kéri a résztvevd az elézetes tudds mérésének lehetéségét, és azt eredményesen
teljesiti. Egyébként teljes 6raszamban torténd képzés.

z) elé6zetesen megszerzett tudas beszamitasa

X) Kontaktératél eltéré munkaforma alkalmazésa esetén, ha az a képzes 6raszamaba beszamithato -
egyéb esetben nem relevans

Relevans, ha a képzés munkaformaja: Tavoktatas vegyes képzési médszerrel tortené
megvalosuldsa (a kontaktéras képzés és a tavoktatas médszereinek kombinalt alkalmazasa.
Egyébként nem relevans.

6.2. Tananyagegység

6.2.1. | Megnevezése Az élelmiszerek és ételek szervezetre gyakorolt
hatasa, étlaptervezés szabdlyai, diétas étrendek

6.2.2. | Célja A résztvevdk sajatitsak el az egészséges taplalkozds
fontossagat. Ismerjék meg az étlaptervezés szabalyait,
diétas étrendeket.

6.2.3. Tartalma Egészséges taplalkozas
e Az élelmiszerek és ételek szervezetre gyakorolt

hatdsa
e Taplalkozas-élettan és epidemioldgia
e Aszervezet energia és tdpanyagforgalma
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e Tapldlkozasi ajanlasok, a hazai lakossag
taplalkozasi jellemzdi

o Eletkorok taplalkozés-élettani igényei

o Gyermekek és idGsek taplalkozasi igényei

e Aktivitashoz igazodd energia és tdpanyagigény

e Specialis élethelyzethez igazodo taplalkozasi
szlikségletek

e Alapdiétak altalanos ismerete

e Dietoterdpias alapismeretek

e Atapldlkozéssal 6sszefiigg6 nem fert6z6
krénikus betegségek diétaja

e Elelmiszerallergidk és intoleranciak diétaja

e Emészt6rendszert érintd korképek diétaja

o Az egészséges taplalkozas népszer(sitése a
taplélkozasi ajanlasok alapjan.

e Az élelmiszerek és ételek, szervezetre
gyakorolt hatasa az dsszetételiik alapjén,

e A tdpanyagtartalom szamitasi modja.

e Az anyaghdnyad-nyilvantarté lappal
kapcsolatos jogszabdlyi elGirdsok.

e Az ételek energia-, zsir-, telitett zsirsav-,
fehérje-, szénhidrat-, cukortartalmat,
sotartalmanak kiszamitasa

e Az élelmiszerek jelolésérdl szO16 jogszabdlyban
meghatdrozott allergén dsszetevék
kiszdmitasa hagyomanyosan és tapanyag
szamitdsi szoftver segitségével.

e Atdpanyagtartalom szamitas modja

A diétas étrendek

e Adiétas étrendek dsszeallitasanak altalanos
szabadlyai, a kiillonb6z6 diétakban hasznalhato
és tiltott alapanyagok.

e Dietetikus bevonasaval a kiilonb6z6
korcsoporthoz tartozok, taplalkozasra
érzékeny betegségben vagy allergiaban
szenved6k szamara nyujtott élelmezés ellatasa
megfelel6ségének, mindségének irdnyitasa és
ellen6rzése

e Az ételek elGiras szerinti elkészitése

10. oldal
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e A fogyasztoiigényeknek megfelel6en
dietetikus altal Bsszeallitott diétas étrend
elkészitése.

Az étlaptervezés szabalyai
e Kockazatok kizarasa
e Kiilénféle specialis étrendek osszeallitasara
vonatkozé elGirasok.

Beszamithato 6ra 15 o6ra- étlaptervezés. Otthoni
feladat.

6.2.4.

A tananyagegységhez rendelt
oraszam

30 ¢6ra

6.2.5.

A tananyagegység megvalositasa
soran alkalmazott képzési
modszerek

A tananyagegység/modul/témakor  tartalmanak,
jellegének, a megvalésitds soran alkalmazott
munkaformanak, valamint a csoport Gsszetételének és
igényeinek megfeleléen a mddszerek a kovetkezdk
lehetnek; el6adas, magyarazat, szemléltetés,
megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egyiittes és
onallé tananyag feldolgozas, csoportos
feladatmegoldds, gyakorlati feladatok megoldasa,
projektmddszer, feladatlap kitoltése, irdsbeli felelet,
hazi feladat, kiadott feladatok pontositasa, tavoktatasi
tananyag és tananyagba épitett irdnymutatas

6.2.6.

A tananyagegység megvalésitasa
soran alkalmazott munkaformak

A képzésben részt vevs személyes jelenlétét vagy
interaktiv és tavolléti kapcsolattal megvaldsuld
jelenlétét igényl6 csoportos képzés, Igény esetén
konzultacio: frontalis oktatas, egyéni feladatmegoldas,
csoportos munka, kooperativ csoportmunka.

6.2.7.

A kontaktoratol eltéré
munkaforma alkalmazasa
esetén, ha az a képzés
draszamaba beszamithato, a
beszamithaté 6raszam

Beszamithato déra 15 éra-. Otthoni feladat.

6.2.8.

A tananyagegység elvégzésérdl
sz6l6 igazolas kiadasanak
feltételei

A tananyagegység elvégzésérdl nem keriil kiaddsra kiilon
igazolds. A 7.2. pontban meghatdrozott feltételek
teljesitése

esetén a képzés végén keril kiadasra a tanusitvany.
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Y) Relevans, ha kéri a résztvevé az el6zetes tudas mérésének lehetéségét, és azt eredményesen
teljesiti. Egyébként teljes éraszamban torténd képzés.

z) el6zetesen megszerzett tudas beszamitasa

X) Kontaktératdl eltér6 munkaforma alkalmazasa esetén, ha az a képzés éraszamaba beszamithatoé -
egyeéb esetben nem relevans

Relevans, ha a képzés munkaformaja: Tavoktatas vegyes képzési modszerrel torténé
megvaldsulasa (a kontaktoras képzés és a tavoktatds moédszereinek kombinalt alkalmazasa.
Egyébként nem relevans.

6.3. Tananyagegység

6.3.1. | Megnevezése Az élelmezési lizem gazdasagos miikodtetése Elelmezés
menedzsment.
6.3.2. | Célja A résztvevék ismerjék meg a kdzétkeztetés lizemszervezési

feladataival. aruforgalmi és termelési feladataival,
vagyonvédelemmel.

63.3. | Tartalma o Elelmiszer-biztonsagi elGirasok

e Szakhatosagok ellen6rzések ismerete

e Vezetdi kompetenciak

o Elelmezési iizemek m(iszaki ismerete

e Az élelmezési lizem tevékenységi folyamataihoz
kapcsolddd gépek, berendezések

o KoOzétkeztetési lizemszervezés

e Kozétkeztetésiismeretek

Az élelmezés tevékenységi folyamatai
Gazdalkodasi ismeretek, kdzétkeztetési ligyvitel

e A napi éleimezési feladatok irdnyitdsa, szabalyszer(i
munkavégzés

o Az élelmezési izem m(ikodésének targyi, személyi és
nyersanyag sziikséglete

e Az intézmény élelmezésének miikodéséhez sziikséges
arukészlet kiszamitdsanak modja,

o Az arubeszerzés lehetdségei és alternativai.

o Az élelmezési lizem gazdasagos miikodtetése.

Gazdasagi szamitasok

e Az élelmezési szoftverek, gazdasagi szamitdsi modok

e Az élelmezés gazdasagos Uzemeltetéséhez sziikséges
gépek, berendezések hasznalata és miikodése

e Araktdr és termelés elszamoltatasanak alapfogalmai és

szamitasuk lehetséges madjai.
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e Az aruforgalom és a termelés koordinacidja

FIFO elv, Raktirozasnal hasznalatos FIFO elv

e Kalkuldcio és anyagnyilvantarto lap tervezése és
készitése.

e Az anyaghanyad-nyilvantarté lappal kapcsolatos
jogszabalyi elGirasok.

e Termelési, raktarkezelési és leltdrozasi miiveletek
koordinalasa, a kapcsolédd dokumentdcid elkészitése

e Araktar és termelés elszamoltatasanak alapfogalmai és
szamitasuk lehetséges maddjai.

e Araktar ésa termelés elszamoltatasa, anyagi felel§sség.

e Aruforgalmi és termelési feladatok.

e Az aruforgalmi és termelési folyamatok nyomon kdvetése

o A beszerzéssel, raktarozassal kapcsolatos lehetGségek,

e A nyersanyagok tulajdonsagai.

e A mingségi, mennyiségi, érték szerinti druatvétel
szabalyai, kovetelményei.

e Szamitasi, irdnyitasi és ellenGrzési feladatok és az
onellenGrzés szerepe.

o Az élelmezési egységek felel§seinek felkészitése a
szakhatdsagok ellenGrzésére, és segiteni azok munkajat.

Vagyonvédelem

Beszamithaté feladat: 15 6ra- Az élelmezési szoftverek,
gazdasdgi szamitasi mdodokhoz kapcsolddo feladat Otthoni
feladat.

6.3.4. | Atananyagegységhez 30 6ra

rendelt 6raszam
6.3.5. | Atananyagegység A tananyagegység/modul/témakdr tartalmanak, jellegének, a
megvaldsitasa soran megvaldsitds soran alkalmazott munkaformanak, valamint a
alkalmazott képzési csoport Gsszetételének és igényeinek megfelel6en a mddszerek a
modszerek kovetkez6k lehetnek; el6adas, magyarazat, szemléltetés,
megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egyiittes és 6nallo
tananyag feldolgozas, csoportos feladatmegoldas, gyakorlati
feladatok megoldasa, projektmoddszer, feladatlap kitdltése,
irdsbeli felelet, hazi feladat, kiadott feladatok pontositasa,
tavoktatasi tananyag €s tananyagba épitett irdnymutatas
6.3.6. | Atananyagegység A képzésben részt vevs személyes jelenlétét vagy interaktiv és
megvaldsitasa soran tavolléti kapcsolattal megvaldsuld jelenlétét igénylS csoportos
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alkalmazott képzés, Igény esetén konzultacid: frontélis oktatas, egyéni
munkaformak feladatmegoldds, csoportos munka, kooperativ csoportmunka.

6.3.7. | Akontaktératdl eltér6 | Beszamithatd 6ra 15 6ra - otthoni feladat.
munkaforma
alkalmazasa esetén, ha
az a képzés éraszamaba
beszamithato, a
beszamithaté 6raszam

6.3.8. | Atananyagegység . A tananyagegység elvégzésérsl nem keriil kiadasra kiilon
elvégzésérdl sz616 igazolds. A 7.2. pontban meghatérozott feltételek teljesitése
igazolas kiadasanak

. esetén a képzés végén keriil kiaddsra a tandsitvany.
feltételei

Y) Relevans, ha kéri a résztvevd az el6zetes tudas mérésének lehetdségét, és azt eredményesen
teljesiti. Egyébként teljes 6raszamban torténé képzés.

z) el6zetesen megszerzett tudas beszamitasa

X) Kontaktoratdl eltér6 munkaforma alkalmazésa esetén, ha az a képzés 6raszamaba beszamithatd -
egyeéb esetben nem relevans

Relevans, ha a képzés munkaformaja: Tavoktatas vegyes képzési modszerrel térténd
megvaldsulasa (a kontaktoras képzés és a tavoktatas moédszereinek kombinalt alkalmazasa.
Egyébként nem relevans.

6.4. Tananyagegység

6.4.1. | Megnevezése Az lizleti életre vonatkozé nyilvantartasok, dokumentumok. A
kommunikacié protokoll szabalyrendszere

6.4.2. | Célja A résztvevGk ismerjék meg a kozétkeztetési lizem
m(ikodtetéséhez kapcsolddd nyilvantartasok vezetését,
adminisztracioit. Sajatitsdk el a kuls6 és bels6 gazdasagi
kornyezettel vald kapcsolattartds, kommunikacio protokoll
szabalyrendszerét.

6.4.3. | Tartalma Az lizleti életre vonatkozé nyilvantartasok

o Akozétkeztetéshez kapcsolddo jogszabalyi
el6irasoknak megfeleld, az tizleti életre vonatkozd
nyilvantartasok fajtai és a vezetésiikkel kapcsolatos
elGirasok.

e Szamitdgépes programok haszndlata

e Irodai és szakmai szoftverek hasznalata.

o Etlaptervezs és tédpanyagszamitd szoftverek.

e Az élelmezés szamitdgépes irdnyitdsa és informacios
rendszere.
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o Az élelmezéssel kapcsolatos dokumentaciok vezetése
hagyomanyos és elektronikus modon.

e A kdzétkeztetési izem miikodtetéséhez kapcsol6do
nyilvantartasok vezetése, adminisztracioi

e Az iizleti életre vonatkozd nyilvantartdsok fajtdi, és a
vezetésiikkel kapcsolatos elGirasok

Szakmai tovabbképzési terv készitése

e Szakmai tovabbképzési lehet&ségek, szakirodalom,
szakfolydiratok.

A kiils6 és belsd gazdasagi kérnyezettel val6 kapcsolattartas

e A kommunikacio protokoll szabalyrendszere

e Aviselkedésre és illemre vonatkoz6 szabdlyok, a
protokolldris elirasok, a fébb vallasi, nemzeti és
nemzetiségi elGirdsok és szokasok.

e A tarsadalmi elvdrasoknak megfelel6 magatartas.

e Megfelel6 viselkedés, kommunikacio.

6.4.4. | Atananyagegységhez 20 6ra

rendelt 6raszam
6.4.5. | Atananyagegység A tananyagegység/modul/témakor tartalmanak, jellegének, a
megvaldsitasa soran megvalésitds soran alkalmazott munkaforménak, valamint a
alkalmazott képzési csoport dsszetételének és igényeinek megfeleléen a mddszerek
modszerek a kovetkez8k lehetnek; el6adéds, magyardzat, szemléltetés,
megbeszélés, rendszerezés, megfigyelés, egyittes és onallo
tananyag feldolgozds, csoportos feladatmegoldds, gyakorlati
feladatok megolddsa, projektmddszer, feladatlap kitoltése,
irasbeli felelet, hazi feladat, kiadott feladatok pontositdsa,
tavoktatasi tananyag és tananyagba épitett iranymutatas
6.4.6. | Atananyagegység A képzésben részt vevé személyes jelenlétét vagy interaktiv és
megvalodsitasa soran tavolléti kapcsolattal megvaldsulo jelenlétét igényl6 csoportos
alkalmazott képzés, Igény esetén konzultacio: frontdlis oktatds, egyéni
munkaformak feladatmegoldas, csoportos munka, kooperativ csoportmunka.
A képzésben részt vevs személyes jelenlétét nem igényl6 6nallo
tanulds (tavoktatds): tévoktatasi tananyagha épitett iranymutatds,
iranyitott  tanulds, e-learning,  digitdlis  platformon  valo
tananyagfeldolgozas, egyéni feladatmegoldas
6.4.7. | Akontaktératol eltéré 0 6ra
munkaforma

alkalmazasa esetén, ha
az a képzés draszamaba
beszamithatd, a
beszamithat6 6raszam
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6.4.8. | Atananyagegység A tananyagegység elvégzésérdl nem keriil kiadasra kilon

elvégzésérdl sz616 igazolds. A 7.2. pontban meghatérozott feltételek teljesitése

|gaz,olas !(ladasanak esetén a képzés végén keriil kiadasra a tanusitvany.

feltételei

7. A képzés elvégzésérdl sz616 igazolas kiadasanak feltételei

7.1. | Aképzés elvégzésérél sz616 igazolas TANUSITVANY

megnevezése 2013. évi LXXVII. torvény 13/8, 5
11/2020. (11, 7,) Korm. rendelet 22, 5 (1)
7.2. | Aképzés elvégzésérol szolo igazolds kiadasnak | A képzés elvégzésérdl szold tandsitvany

feltételei kiaddsanak feltétele a zardvizsgéan
»Megfelelt” mingsités megszerzése.
7.3. | Aképzés egyes tananyagegységeinek Részvételi igazolds
elvégzésérdl sz616 igazolas megnevezése
7.4. | Aképzés egyes tananyagegységeinek A hidnyzds mértéke nem [épi tul a képzési
elvégzésérdl sz616 igazolas kiaddsanak program 3.2. pontjaban megadott
feltétele. mértéket.

Amennyiben a képzésben résztvevé nem
teljesiti a zard (szummativ) értékelést
megfelelt mindsitéslre, a sikeresen
teljesitett tananyagegységekrdl igazolast
allitunk ki a résztvevd kérésére.

8. A képzéshen részt vevo teljesitményét értékel6 rendszer leirasa

9. A képzési program végrehajtdsahoz sziikséges feltételek

9.1. Személyi feltételek Elméleti oktat6: a képzési tartalomnak megfelel6 szakos
tanari szakképzettséggel, ennek hianydban a képzési
tartalomnak megfelel6 felséfokl végzettséggel és
szakképzettséggel vagy fels6foku végzettséggel és a
képzés tanulmanyi teriletének megfeleld
szakképesitéssel rendelkezd oktatd.

Gyakorlati oktatéd: a képzési tartalomnak megfeleld
fels6foku végzettséggel és szakképzettséggel vagy a képzés
tanulmanyi teriiletének megfelel6 szakképesitéssel és
legaldbb 6téves szakmai gyakorlattal rendelkez6 oktato.

9.2. Személyi feltételek Az oktatdt a képzd intézmény foglalkoztatja munkaszerzédéssel,
biztositasanak mddja megbizasi szerz&déssel vagy az oktatd alkalmazasat bizonyitd
mas szerzGdéssel.
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A képzésben részt vevl személyes jelenlétét igényl6
képzési rész esetén: a résztvevSk létszdmanak megfelel6
oktatéterem a hozzd kapcsolodd berendezési tdrgyak:
flipchart tdbla vagy kivetitd, tanuldi és tanari létszamnak
megfelel§ asztal és szék, laptop/személyi szamitogép,
szoftverek, internetelérés.

9.3. Targyi feltételek

A képzésben részt vevd interaktiv és tavolléti kapcsolattal
megvaldsuld jelenlétét igényls, illetve a képzéshen
résztvevs személyes jelenlétét nem igényl6 képzési rész
esetén:

o intézmény részérél: a képzési program
megvaldsitasahoz sziikséges szamitdstechnikai
eszkdzdk, internetelérés, a képzési programban
alkalmazott szoftverek;

o képzésben résztvevé részér6l: a képzés
elvégzéséhez résztvevGi oldalrél  sziikséges
szamitastechnikai eszkozok (példaul
laptop/személyi szamitogép/tablet/okostelefon,
mikrofon, webkamera) és internetelérés,
alapvet6 irodai szoftverek, élelmezési szoftverek.

Eszkozjegyzék:

A hasznalhatd segédeszkdzokre és egyéb
dokumentumokra vonatkozd részletes szabalyokat a
kozétkeztetésre vonatkozo taplalkozas-egészségugyi
el6irds, 37/20141 (IV. 30.) EMMI rendelet tartalmazza.

A képzéshez sziikséges téargyi feltételek, eszkdzok
meglétét a feln6ttképzé tulajdonjog, hasznalati jog,
bérleti jogviszony vagy egyéb haszndlatra iranyulo
jogviszony alapjdn biztositja.

9.4. Targyi feltételek
biztositasdanak médja

A képzésben részt vevs interaktiv és tavolléti kapcsolattal
megvaldsulo jelenlétét igényld, illetve a képzésben
résztvevd személyes jelenlétét nem igényl6 képzési rész
esetén; a képzés elvégzéséhez résztvevdi oldalrol
sziikséges szamitastechnikai eszkozdket és internetelérést
a képzésben résztvevd sajat eszkozeként biztositja,

9.5. A képzéshez kapcsolddd | -
egyéb feltételek

9.6. szakmai képzés -
megszervezéséhez
kapcsolddo kiilonos,
egyedi, specialis
feltételek
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9.6. Egyéb specialis ;
feltételek

10. Képesitd vizsga

A képesitd vizsga

A képesit§ vizsgat nem a képz6 intézmény szervezi és bonyolitja. A szakmai képzéshez
kapcsolédéan megszerezhet6 szakképesités megszerzésére iranyulé képesits vizsgat az akkreditalt
vizsgakézpont szervezhet. A képesit6 vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesits
vizsga vizsgatevékenységeinek részletes leirasa a https://szakkepesitesaikk.hu/ weblapon érheték
el a programkdvetelmények meniipontban.

A szakmai képzéshez kapcsolédéan megszerzett képesité bizonyitvany allamilag elismert, 6nallé
végzettségi szintet nem biztosité szakképesitést tanusit.

A képesitd vizsga TAJEKOZTATO JELLEGGEL!

10.1. A képesit6 vizsga megszervezéséhez szikséges feltételek és a képesitd vizsga
vizsgatevékenységeinek részletes leirasa:

A képesits vizsgara bocsatas fettétele:

A szakmai képzeés kovetelményeinek teljesitésérdl (7,1. pont) a képz6 intézmény éltal a felnSttképzési
adatszolgaltatdsi rendszerben kidllitott tandsitvany.

Egyéb feltételek:

10.2 irasbeli vizsga
10.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmezésvezetd feladatai

10.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:
Az irdsbeli vizsgatevékenység a kdvetkez6 tanuldsi eredmények mérésére és értékelésére iranyul:

e Ismeriaz élelmiszerek és ételek, szervezetre gyakorolt hatasét az dsszetételiik alapjan.

e [Ismeria tapanyagtartalom szamitds maédjat.

e Ismeri, értelmezni és alkalmazza az élelmezési egységre és miikddésre vonatkozo elGirasokat,
és munkatigyi szabalyokat.

e [smeria hatékony szervezési és vezetési mddszereket.

e Ismeria kozétkeztetéshez kapcsolddd jogszabalyi elGirasoknak megfeleld az iizleti
életre vonatkozo nyilvédntartasok fajtait és a vezetésiikkel kapcsolatos eléirasokat.

e Ismeriaz élelmezési szoftvereket, gazdasagi szamitdsi médokat.

° Ismeri a beszerzéssel, raktdrozassal kapcsolatos lehet&ségeket, a nyersanyagok
tulajdonsagait. Ismeri a minéségi, mennyiségi, érték szerinti &drudtvétel szabalyait,
kdvetelményeit. Ismeri a FIFO elvet.

e Ismeri az intézmény élelmezésének miikddéséhez sziikséges arukészlet kiszamitasanak
maodjat, az drubeszerzés lehetGségeit és alternativait.

e |smeria szakmai szoftvereket és alkalmazéasukat.

e Ismeriaz élelmezés gazdasagos lizemeltetéséhez sziikséges gépek, berendezések

e hasznalatat és miikodését.

e Ismeriaz anyaghdnyad-nyilvantarto lappal kapcsolatos jogszabalyi el8irasokat.

e Ismeria raktar és termelés elszamoltatasédnak alapfogalmait és szamitasuk lehetséges

e madjait.

e Ismeria szakmai tovabbképzési lehet§ségeket, szakirodalmat, szakfolydiratokat.
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o Ismeri a diétds étrendek dsszedllitdsanak szabdlyait, a kiilénbdz8 diétakban hasznalhato és
tiltott alapanyagokat.

e Ismeriaz allaskeresés és a munkaerd potldsanak eszkoz-, és szabélyrendszerét, rendelkezik a
foglalkoztatas torvényi szabdlyainak ismereteivel, ismeri a bérekre vonatkozd torvényi
szabalyozast.

e Ismeria viselkedésre és illemre vonatkozd szabalyokat, a protokollaris elgirasokat, a

e f&bb valldsi, nemzeti és nemzetiségi elirasokat és szokasokat.

10.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasdra rendelkezésre allo id6tartam: 180 perc
10.2.4 A vizsgatevékenység ardnya a teljes képesitd vizsgan belil: 40%

10.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Tépanyagtartalom szémitds - feleletalkoté feladat (szémitds) 20%
Beszerzéssel-aruatvétellel kapcsolatos teend6k-feleletalkoto feladat (rovid 15%
valasz)

Raktdrozas, élelmiszer és arukészlet ellenérzése - feleletalkoto (t6bbszords 20%
vélasztas, vélaszok illesztése)

Létszam és készletgazdalkodds, elszamoltatas és bizonylatolds-feleletalkotd 25%
feladat (szamitas, kiegészités)

Vételezés, rendelési mennyiség megallapitasa, anyagfelhasznalds kiszamitdsa- | 20%
feleletalkotd (szamitas, kiegészités)

10.2.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhet6 osszes pontszam
legaldbb 61%-at elérte.

10.3 Projektfeladat

10.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmezésvezetd gyakorlati feladatai

10.3.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirdsa:

A vizsgaszervezd altal megadott szempontok szerint (diétdra vonatkozo meghatarozdsok) allitson
dssze, egy harom fogasos meniit felntt étkeztetésre kalkuldlva, harom adagban, az aktualis
kozétkeztetési nyersanyag normaban meghatdrozott maximum keretosszegen beliil. A meni
tervezése sordn igyeljen a szezondlis és friss nyersanyagok felhaszndldsdra és az egészséges

taplalkozasra.

10.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 idGtartam: 120 perc
10.3.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan belil: 60%

10.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az elkészitett kalkulacié pontossaga. 25%
A tervezett menii valtozatossaga. 25%
Szezonalis és friss nyersanyagok betervezése a meniibe. 25%
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A tervezett menii, egészséges tapldlkozds szempontjainak vald 25%
megfelelése.

10.3.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazé a megszerezhet6 6sszes pontszam
legalabb 61 %-at elérte.

10.4 A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek: ---

10.5 A vizsgatevékenységek lebonyolitasdhoz sziikséges targyi feltételek:
Informatikai eszk6zok (szamitdgép, alapvets irodai szoftverek, élelmezési szoftverek)

10.6 A vizsgatevékenységek aldli felmentések specialis esetei, mddja, és feltételei: ---
10.7 A képesitd vizsgan haszndlhatd segédeszkdzokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo
részletes szabalyok: A kdzétkeztetésre vonatkozd tapldlkozas-egészségiigyi elGiras, 37/2014.

(IV. 30.) EMMI rendelet

10.8 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaid6pontjaira, a vizsgaid6szakokra
vonatkozé sajatos feltételek: ---

11. A szakmai képzés megszervezéséhez kapcsolodo kiilénés, egyedi, specidlis feltételek: --

Sopron, 2024. 07. 01.

Készitette: Jovahagyta:
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